Prefeitura Municipal de Sao Joaquim-SC
CNPJ: 82.561.093/0001-98
Secretaria Municipal de Administracao
Diretoria de Compras

TERMO DE REFERENCIA
ANEXO Il

1. OBJETO |

1.1 Contratacdo de empresa para fornecimento de alimentacdo pronta, almoco, lanche e almoco/coquetel
especial para eventos destinada a Assisténcia Social, Secretaria da Salude, Secretaria de Obras, Policia Militar e
Corpo de Bombeiros Militar, conforme especificacGes e quantidades estabelecidas abaixo:

Item Descricao Unidade Quantidade
1 Almogo pronto com bebida UN 3.820
2 marmitas UN 3.500
3 Lanche UN 7.510

1.2 Destaca-se que o item 01 diz respeito a alimentacdo dos Bombeiros, Policia Militar e para suprir as
necessidades da Secretaria de Assisténcia Social e da Secretaria Municipal de Saude.

1.3 O item 1, referente a alimentacdo da Policia Militar e Corpo de Bombeiros, serdo servidas no local
(restaurante).

1.4As refei¢Ges do item 02 e 03 serdo destinadas aos usuarios dos servicos do CAPS , como sugere a Cartilha
do Ministério da Saude, os usudrios que permanecem um turno de quatro horas nos CAPS devem receber
uma refeicdo didria; os assistidos em dois periodos (oito horas), duas refei¢cdes diarias (almogo e café). Esses
servicos deverdo ser entregues na sede do érgdo (marmitas);

1.5As refei¢cBes do item 02 e 03, também servirdo para atender as necessidades da Secretaria Municipal de
Saude quando acontecerem acdes fora das unidades ou acdes que utilizem o horario de almoco;

1.6A Secretaria Municipal de Obras e Viagdo utilizara as refei¢ées do item 02 para os Servidores que realizam
atividades laborais no interior e cidade;

1.70 quantitativo sera dividido da seguinte forme: 2.500 (duas mil e quinhentas) unidades para Secretaria
Municipal de Saude de Sdo joaquim e 1.000 (mil) unidades para a Secretaria Municipal de Obras e Viagdo.

Descricao:
Item 1 — FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO PRONTA. O Buffet deverd ter a seguinte composicio minima:

SALADAS (devera conter no minimo cinco opg¢des das opc¢Oes apresentadas, sendo a maionese item de
presenca obrigatéria):

a) Alface, tomate, couve flor, pepino, beterraba, cenoura, chuchu, maionese, etc;

MOLHOS (no minimo duas das opgGes apresentadas): Que podem ser algumas destas: vinagrete, rose,
bechamel, mostarda, branco, soja, ervas, etc.

ACOMPANHAMENTOS QUENTES (composi¢cdo minima exigida):

a) Arroz branco ou integral

b) Feijdo simples (vermelho, preto ou jalo, etc.) ou Feijdo especial (tropeiro oututu).

GUARNICOES (no minimo 7 opgdes):

afarofa (variada);

b puré (de batata ou abobora etc);

¢ batatas ou mandiocas fritas ou cozidas;

dtortas (de frango ou de palmito ou de carne, etc);

e vegetais cozidos ou refogados (vagem ou quiabo, etc)

CARNES (no minimo 3 opg¢0es alternando entre as op¢des abaixo diariamente durante a semana):

a Bovina: Diversa.
b Caprina: Diversa.
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¢ Suina: Diversa.

d Aves: Diversa.

e Peixes: Diversos.

MASSA (no minimo 1 opcdo de prato de massa, entre as opgoes abaixo):

a) Lasanha, nhoque, macarrdo de formatos diversos com molhos a bolonhesa, quatro queijos, ao sugo, entre
outros e panquecas, rondele, canelone.

SOBREMESAS (porcdo de 120 a 150g per capita a pre¢os de mercado - minimo 2 op¢des):

a doces elaborados (pavé, tortas, pudim, musses etc.);

b saladas de frutas;

c frutas diversas;

d doces simples (leite, mamao verde, banana, abobora com coco, etc.);

e gelatina;

f sorvetes.

BEBIDAS (fornecer junto com a refeicdo bebida suco ou agua ou refrigerante conforme escolha do comensal
em quantidade ndo inferior a 350 ml por pessoa).

1.1 Todos os produtos devem estar dentro do prazo de validade previsto pelo fornecedor e em bom estado
guando servidos.

Item 2 - MARMITA

2.1 — Base:

Arroz ou massa (macarrdo, lasanha, nhoque);

Feijao;

1 tipo de carne (carne bovina de boa qualidade, suina, filé de frango ou pedaco com molho, filé de peixe
9exceto Panga ou similar).

2.2- Complementos:

3 tipos de salada (alface, tomate, brdcolis, couve-flor, cenoura, pepino Japonés, rucula);

1 Legume cozido (couve, repolho, abobrinha, vargem, batata-doce, moranga, batata inglesa, chuchu, ervilha,
beterraba, aipim (frito ou cozido));

Ovo frito;

Polenta;

Matambre recheado ou com molho.

Obs.:

Variar em trés tipos de complementos diariamente;

Combinar as carnes de acordo com o complemento;

As carnes bovinas poderdo ser nas seguintes opgdes: bife, assada, moida com ou sem molho, empanada,
cozida.

Item 3 — LANCHE
Sugestdo de itens para compor o cardapio do lanche diario:

Café de boa qualidade;
Leite;

Aglcar;

Cha;

Suco Natural;
Gelatina;

Pipoca;

Adocante;
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Maionese;

Margarina;

Doce ou geleia;

Frutas da estacdo;

logurte;

Pao de sanduiche e pao francés;

Bolo simples;

Bolacha salgada;

Bolacha doce;

P3o de queijo ou rosca de coalhada;

Torta salgada (frango, carne moida de 23, legumes);
Queijo;

Presunto;

Salsicha;

Agua mineral 20 ;

Cenoura, pepino, alface e tomate (ingredientes do sanduiche natural).

Sugestdo para o café da manha: 01 fruta com iogurte ou café com leite e bolacha doce ou salgada;

Sugestdo para café da tarde: café com leite, 01 sanduiche de queijo e presunto, 01 fatia de bolo ou suco,
sanduiche natural, 01 fruta.

Obs.: A cotacdo deverd ser realizada para uma média de quinze pessoas no periodo matutino e quinze
pessoas no periodo vespertino, de segunda a quinta-feira.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETO

2.1 Justifica-se a presente licitagdo em virtude do atendimento aos usuarios do CAPS, CRAS, eventos especiais
e estratégicos realizados pelo Fundo Municipal de Saude e refeicdao da Policia Militar e Corpo de Bombeiros e
eventualmente marmita para os servidores da Secretaria de Obras em atividades no interior

| 3. METODOS E ESTRATEGIAS DE SUPRIMENTO

3.1 O objeto do presente termo de referéncia sera recebido in loco no local onde é servida a alimentacgdo a
publico (Policia Militar, Bombeiros e Assisténcia Social (item 1). Deverd ser fornecido marmitas na sede do
orgdo (CAPS - item 2 e 3), quanto ao almogo especial e coquetel podera ser servido tanto na sede do érgao
como no restaurante ou em qualquer outro local (CAPS - item 4 e 5).

3.2 O restaurante vencedor devera estar disponivel para fornecer alimentagdo todos os dias da semana nos
periodos entre 11:30 e 14:00h e 19:00h e 22:00h (inclusive feriados). (Policia Militar e Bombeiros e
Assisténcia Social — item 1).

3.3Deve ser prevista também a possibilidade em retirada em marmitas para o caso de impossibilidade de a
GU comparecer ao restaurante. (Policia Militar e Bombeiros).

3.4 O restaurante vencedor deve poder atender até 15 refei¢des por periodo rotineiramente e até 40
refei¢des por periodo caso seja informado com 24h de antecedéncia. (Policia Militar e Bombeiros).

3.5 A administragdo rejeitara, no todo ou em parte, o fornecimento executado em desacordo com os termos
do Edital e seus anexos.

4. VALOR ESTIMADO

4.1 O valor unitario maximo a ser gasto com a presente contratacdo é de RS 275.705,00 (duzentos e setenta
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e cinco mil e setecentos e cinco reais).
4.2 O custo estimado foi apurado a partir de mapa de pregos constante do processo administrativo,
elaborado com base em orcamentos recebidos de empresas especializadas.

| 5. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

A contratada obriga-se a:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

i)

k)

o)

a contratada devera fornecer junto com a refeicdao, bebida (suco ou agua ou refrigerante conforme
escolha do comensal) em quantidade n3o inferior a 350 ml por pessoa;

todos os custos/despesas referentes aos produtos fornecidos, incluindo todo e qualquer tributo, bem
como por todas as eventuais obrigacdes/encargos de natureza trabalhista, tributaria, previdenciaria,
social, acidentdria, securitdria e demais despesas e obrigacdes que direta ou indiretamente decorram da
execucdo do objeto desta Licitacdo;

realizar os servicos com eficiéncia e presteza, observando o padrdo de qualidade dos servicos e dos
produtos;

os produtos deverdo estar dentro das normas de qualidade exigidas na Legislacdo pertinente a cada
produto, comprovando os aferimentos dos mesmos através de documento ou selo de qualidade (quando
houver), emitida por entidade competente;

ndo transferir a outrem, a qualquer titulo, no todo ou em parte, a execucdo do objeto da presente
Licitacao;

as refei¢cdes deverdo estar sendo servidas, no minimo, das 11h30min as 14h00min, sendo que todos os
carddpios deverdo ser mantidos até o horario limite, bem como o restaurante devera funcionar todos os
dias da semana, de segunda a domingo, inclusive feriados - (BOMBEIROS E POLICIA MILITAR - ITEM 1);
as refeicbes deverdo ser entregues preferencialmente entre 11h e 11h30min de segunda a quinta- feira
(caberd ao responsavel da cozinha comunicar diariamente as 10h, o nimero de refeicbes que sera
servido) - (CAPS —ITEM 2 E 3);

manter os alimentos expostos em temperaturas adequadas ao consumo ate o termino do hordrio
definido para as refei¢des e identificados por meio de placas, etiquetas ou similares;

fornecer papel toalha e sabonete liquido antisséptico para o lavatdrio localizado no restaurante. Utilizar
toalhas de papel para a secagem de maos, ndo sendo permitida, em hipdtese alguma, a utilizacdo de
tecido para esse fim (para refei¢gdes realizadas no restaurante);

preparar e servir os alimentos no mesmo dia, ndo sendo permitido, sob hipdtese alguma, o
reaproveitamento de qualquer componente da refeicao, preparada e ndo servida, para elabora¢do de
pratos futuros;

manter quantidade suficiente de géneros alimenticios para o atendimento dos cardapios
preestabelecidos, de forma que, durante o horario de funcionamento, ndo falte nenhum dos itens das
tabelas divulgadas, zelando sempre pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados,
utilizando matérias-primas adequadas;

manter, durante a execucdo do contrato, todas as condi¢cbes de higiene, qualidade e validade dos
alimentos, disponibilizando todo o ferramental necessario para a execuc¢do dos servicos, apresentando,
sempre que solicitado pelo fiscal do contrato, documentos que comprovem a procedéncia dos alimentos
e utensilios utilizados, em consonancia com as Resolugdes daANVISA;

manter, para a execug¢ao dos servicos, empregados devidamente registrados e de comprovada
idoneidade moral e capacidade profissional, com as carteiras de salude devidamente atualizadas e,
igualmente, se responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas.

garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos sejam acondicionados em locais
apropriados e de forma adequada, primando pela qualidade dos produtos e servicos contratados;
facilitar a fiscalizagdo de drgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas, cientificando o

A o
o .w/
Praga Jodo Ribeiro, 01 - Centro - CEP 88600-000 - Sdo Joaquim - Santa Catarina
Cx. Postal 11 - Fone/Fax (49) 3233-6400 - www.saojoaquim.sc.gov.br




Prefeitura Municipal de Sao Joaquim-SC
CNPJ: 82.561.093/0001-98
Secretaria Municipal de Administracao
Diretoria de Compras

contratante do resultado das inspe¢des;

p) utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder
bactericida, para a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como
das maos dos funcionarios que manipulam alimentos;

g) manter todas as areas do restaurante (saldo, cozinha, deposito, banheiros e outras que houver), no mais
rigoroso padrao de higiene, limpeza e arrumacao;

r) manter sob rigoroso processo de higienizacdo e conservacdo as bandejas, pratos e talheres, visando a
garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos.

s) Manter os carddpios elaborados por nutricionista, com utilizacdo de géneros alimenticios, de modo a
respeitar as referéncias nutricionais, os habitos alimentares, a cultura alimentar da localidade e pautar-se
na sustentabilidade, sazonalidade e diversificacdo agricola da regido e na alimentacdo saudavel e
adequada.

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA

A contratante obriga-se a:

6.1 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacbes da Contratada, através de servidor
especialmente designado;

6.2 Efetuar o pagamento no prazo previsto.

7. MEDIDAS ACAUTELADORAS

7.1 Consoante o artigo 45 da Lei n2 9.784, de 1999, a Administracdo Publica poderd, sem a prévia
manifestacdo do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o
pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel
reparagao.

8. CONTROLE DA EXECUCAO

8.1 A fiscalizacdo da contratac¢do sera exercida por um representante da Administracdo, ao qual competira
8.2 dirimir as duvidas que surgirem no curso da execuc¢do do contrato, e de tudo dard ciéncia a
Administragao.

8.3 A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da fornecedora, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cGes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorréncia desta, nao
implica em corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o
art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993.

8.4 O fiscal do contrato anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execug¢do do
contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funciondrios eventualmente envolvidos,
determinando o que for necessario a regularizacao das faltas ou defeitos observados e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

8.5 Fica designada a servidora Andréa Neves de Souza para atuar como gestora do contrato, e os fiscais
serao designados no ato por cada secretaria responsdvel para receber o objeto de acordo com o edital, com
suas quantidades e especificagdes.
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